BOUCHERIE

BOUCHERIE

{a tradition aux godils du jour

Louannec
14 route de Treguier
( 02 96 23 27 00

Date limite des commandes :
JEUDI 17 avril 2025 midi

Document non contractuel. Jacques Mallédan se réserve le droit de modifier ses produits et prix sans préavis



L’apéritif

= 11T o] T PP 46,00 €
Demi PaiN SUFPFISE ....ivuiirierieeiier e ese e s en s s s e e n s e s e e nn e enans 27,00 €
Macaron de foie gras, abricot confit..........ccooeiviiiiiiiiiiii 1,60 €
Briochine au Crabe ..o 1,60 €
Verrines variées

= Concassé de tomates, tapenade au thon.........ccceeeeeeeiiieeeenns 2,20 €

» Tomate confite, crabe, avocat, émulsion de mangue............. 2,20 €

» Foie gras, chutney exotique, créme de Cassis .......vvererrerreennns 2,50 €
Pieces chaudes (plateau de 12 PIECES).....uuvrrrrrrrrmrrmrrrmmnmnnnrnnnnnnnnnnns 16,30 €

* Mini pizza

= Mini quiche Lorraine &
» Roulé saucisse

n

Roulé chorizo

Les entrées froides

Foie gras de canard du Sud-Ouest (Ie Kg) ....covvvrevniiiirinniiiiceeenn, 154,50 €
Le trompe I'ceil tartelette citron meringuée aux noix de St Jacques ... 6,80 €
Paniére de saumon vinaigre balsamique .............eeeveruemrimnmnmnmmnn. 6,80 €
Terrine de POISSON .....ceeeereieiieeinae e e ereae e e e e e e e e e e e e e s e e enn s 5,00 €
Saumon fumeé BomIO........ccevvuiiiiiiiiiiiiiire e 71.90€/kg

Les plats « poisson »

e Filet de St Pierre et son émUISION.......cccevvuviiiieeeeeee e, 15,20 €
e Brochette de Saint-Jacques Biscayenne..........ccceeevevniiinnnniennnn. 14,90 €
S o) u (- I =1 1T o= | 1= 15,50 €

Les plats « viande »

e Tournedos de volaille jaune et soNn jus........cccocvvvviiiiiniiiennnninnnnn. 14,90 €
Carré d'agneau et SoN jUS COrs€.........uvumnimninninnennennenneenennennan, 15,20 €
e Epaule d'agneau fondante aux épices et romarin............ccc...... 14,60 €

Garnitures : légumes de saison et la pomme de terre nouvelle

Le menu
Menu « Cloche de Pdques » a 25,80€

Le trompe I'ceil tartelette citron meringuée aux noix de St Jacques

Tournedos de volaille jaune et son jus

La pomme de terre nouvelle

Dessert surprise

Les viandes et volailles crues

Gigot et épaule Laiton et biberon

Chevreau

Pintade désossée farcie

Cannette désossée farcie pain d’épices et miel
Carré d’agneau crémolata

Mini gigot en melon beurre d‘ail

ROti d'agneau beurre de chorizo

ROti d'agneau herbes, menthe, tomates confites
Basquitou (Bayonne, brebis)

Faux filet en tournedos

AGNEAU
biberon

Les confits a réchauffer : épaule, gigot,




